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직원 건강 

 각 직원은 근무를 시작하기 전에 증상 확인 및 체온 검사를 매일 실시하여야 합니다. 

직원 보호 

 손을 씻는 씽크대에 비누와 종이 타월이 충분히 구비되어 있는지 확인하십시오. 

 손을 자주 씻으십시오: 일을 시작하기 전에, 음식을 제공하기 전에, 더러운 식기를 만진 후, 결제를 

하거나, 청소를 마친 후, 얼굴을 만진 후, 장갑을 끼기 전과 후, 기타 필요한 경우 

 손을 씻은 후에 손 소독제를 사용해야 합니다. 손님이 사용할 손 소독제를 제공하십시오. 

 손을 자주 씻을 뿐만 아니라 장갑을 사용하도록 합니다.  장갑을 끼기 전과 후 손을 씻으십시오.   

 안면 가리개를 사용해야 합니다. 요구 사항 및 예외 사항은 cdph.ca.gov 를 방문하십시오. 

 설거지 밎 식기 세척기를 사용하는 직원은 앞치마, 눈 및 얼굴 가리개 / 덮개를 사용해야 합니다. 
 

물리적 거리 두기 

 
 운영을 조정하기 전에 새크라멘토 카운티가 속한 계층을 확인하십시오. 현재 새크라멘토 카운티가 

속한 계층에 대해 알아보시려면 이 웹 페이지를 방문하십시오. 

 각 테이블마다 최소한 6 피트 이상의 거리를 두고 좌석을 제한하십시오.  

 한 가족 또는 같이 앉기를 요구한 손님들만 같은 테이블에 앉도록 제한하십시오. 

 음료 및 서빙 스테이션을 포함해 음식 조리 구역으로 부터6 피트 안에 손님이 앉지 않도록 합니다.  

 고객이 테이크아웃 음식이나 테이블을 기다려야하는 경우 차에서 기다리다가 전화, 문자 또는 

다른 방법으로 테이블이 준비되었음을 알리거나 손님 차로 직접 음식을 배달하십시요 

 가장 바쁜 시간을 대비해 식당 운영계획을 만들고 실천하십시오. 식당이 감당할 수 있는 영업 

한도를 초과하지 마십시오. 

 손님들에세 사회적 거리두기를 알리고, 사람들이 줄을 서는 구역에는 테이프나 기타 도구로 

최소한 6 피트 간격의 대기선을 바닥에 표시해 두십시오. 

SANITATION 위생 

 서버 스테이션 및 주방에는 살균제, 행주 및 / 또는 살균용 티슈가 필요합니다. 이러한 소독 용품이 

바로 사용되어 질 수 있도록 준비되어 있어야 합니다. 살균제 농도를 확인하려면 테스트 스트립을 

사용하십시오. 

    COVID-19 식당, 바 및 와이너리 직원들이 매일 지켜야할 목록 
 

https://www.cdph.ca.gov/Programs/CID/DCDC/Pages/COVID-19/guidance-for-face-coverings.aspx
https://www.saccounty.net/COVID-19/Pages/default.aspx


 
Sanitizer: Bleach 염소 (무향 표백제), 최소 100ppm (흰색 테스트 스트립 사용) 

              Quaternary ammonium 암모늄, 최소 200ppm (오렌지 테스트 스트립 사용) 

 각 고객 사용 후 테이블, 의자 및 주변 지역을 청소하고 소독하십시오. 

 손님 테이블을 미리 셋팅하지 않습니다. 손님이 앉은 후에 테이블 셋팅 (수저, 젓가라, 포크, 테이블 

매트 등)을 제공합니다.  

 일회용 메뉴를 제공합니다.  일반 메뉴판은 각 손님이 사용한 후마다 소독하여야 합니다.   

 낱개 포장된 일회용 조미료를 제공하십시오.  반복해서 여러번 사용하는 조미료통을 테이블에 

비치할 경우에는 손님이 사용한 후마다 소독하여야 합니다.   

 식사 후 남은 음식을 위한 테이크 아웃 포장용기를 제공할 경우에는 고객이 직접 포장 용기에 

담도록 해야 합니다 

 카운터, 전화기, 문 손잡이, 신용카드 단말기, 화장실 등 자주 사용하는 부분과 장소는 
코로나바이러스에 효과있는 소독제로 자주 세척하고 소독하십시오. 

 
 

GENERAL  

 파리, 바퀴벌레, 설치류 또는 다른 유형의 해충이 발견되지 않는 한  활발한 공기 순환을 위해 

가능하면 문과 창문을 열어 두십시오. 
 
 

모든 직원이 볼 수있는 곳에 이 목록을 계시하십시오. 

 

Summary of Revisions 
4/9/20: Initial version 
5/20/20: Indoor dining allowed 
6/30/20: Bars required to close 
7/8/20: Indoor dining eliminated 
9/10/20: Updated wording on page one to “current Public Health Order” 
9/30/20: Added tier designation information. Removed eliminate indoor seating. 
11/18/20: Updated link to CDPH face covering requirements 
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